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=== Wirtepaar aus Muttenz will
«Bohrerhof» wiederbeleben

Markus und Katia Burger-
Venuat wollen den
«Bohrerhof» aus dem
Dornraschenschlaf wecken
— mit wahrschafter Kost.

Von Markeo Lehtinen

Unter der Familie Birrbaum, vor 20
Jahren, da war der «Bohrerhots
noch eine richtige Beiz mit boden-
standigem Essen zu glinstigen Prei-
sen. Dies erzihlen sich die Men-
schen an der Merkurstrasse. Ent-
sprechend glucklich dirften sic nun
ither die Pline des neuen Wirte-
paars sein.

Markue Burger-Venunar nnd sei-
ne Frau Katia wollen aus dem
«Bohrerhof» wieder das machen,
was ¢s einmal war: einen gemiithi-
chen Landgasthof mit einfacher
Kiiche. Und dies wird ihnen kaum
schwer fallen, haben beide doch
jahrelang in der bekannten Mut-
renzer Traditionsheiz «Rebstock«
eben diese Philosophie gelebr. Mar-
kus iibernahm den Familienbetrich
nachdem Tod seines Vaters vor acht
Jahren als Geschafrsfithrer - doch
er triumte seither stets von ciner
kleineren Beiz fiir sich und seine Fa-
milic.

«Hier haben wir sie nun gefun-
den, sagt der 44-jahrige Koch mat
Hotelfachschul-Abschluss.  «Die-

ses Restaurant ist unsere Traum-
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beiz. Es hat alles, was wir wollen,
eine grosse, helle Kiche, cine
gemiitliche Atmosphire und einen
tollen Garten.= Und der « Bohrer-
hof= ist mit seinen maximal 70 Plat-
zen rund dreimal kiener als der
« Rebstock». «Hier wollen wir: bis
7u unserer Pensionierung bleibene
schwiarme der Gastronom.

Kontinuitét gefragt

Eine Kontinuitit wiirde dem «Boh-
rerhof= gut tun. Denn hiufige Wir-
tewechsel, stindig wechselnde in-
ternationale Kiiche und schlechre

Schlagzeilen wegen Treffen von
Rechtsradikalen haben dem Ruf

des Lokals an der Ecke Merkur-
strasse/lm Langen Loh in den letz-
ten Jahren geschader.

Markus und Karia Burger ken-
nen diese Geschichten, «Genan
deshallyist es wichrig, dass die Leu-
1 wieder hierhin kommen konnen
im Wissen, dass sie gutbirgerliches
Essen in gemutlicher Atmosphare
bekommen - wie vor 20 Jahrens,
erklirt Karia. Gutbargerlich heisst
zum Beispiel Laberd mur Rosti. Am
Nachmittag gibs Wurstsalar oder
ein Zvieriplittli = und Renmer be-
kommen das Tagesmeni gunstiger.

«In den Genossenschafishau-
sern dieses Quartiers leben viele al-
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tere Leute. Sie werden unsere wich-
tigsten Gaste sein. Und alrere Men-
schen schirzen in der Regel eine bo-
denstandige, einfache Kiiche» sagt
Markus Burger. «Aber es gibt bei
uns auch schickere Speisen - wie
erwa Les Trois Filets.»

Im letzten Moement

Acht Monate stand der «Bohrer-
hofs leer, nun wird er zu nenem Le-
ben erweckt. Doch es hirte auchan-
ders kommen konnen. =lch anter-
schrieb am Abend, bevor kb mar
dieses Restaurant anschaute, beina-
hie an anderer Stelles, erzihls Mas
kus Burger. «Aber die Peritn war
verhindert = zum Glick. = 5o konn-
te der Vertrag mir dem Hausbes:-

zer, dem Allschwiler Unternchmer
Laurin Fih, unter Dach and Fach
gebracht werden. Im Mirz bekam
das Paar die Schiiissel, seir dem 31.

Juli laft der Betrieb:

Katia Barger, auch sie Absol-
venun der Hotelfachschule, kiim-
mert sich um die Gasre, Markus ist
Kichenchef und Geschiifrsfithrer.
«Wir sind ein kleines Team von funf
Personen — wir #wei machen schr
viel selhste, sagt Kana, Rund 70
Stunden arbeitet das Paar pro Wo-
che. «Sonst geht es in dicser Bran-
chenichts, sagr Markus. « Aber wir
machen es mit Herzblut,»

Restaurant Bohrerhof
Merkurstrasse 101, Alschwril.
Geoffnet: Mittwoch his Sonntag,
11 bis 23 Uhr.




